Unité de Production Culinaire
Du lundi 17 juin 2024 Au vendredi 21 juin 2024

Semaine: 25

lundi 17 juin mardi 18 juin mercredi 19 juin jeudi 20 juin vendredi 21 juin
F Laitue vinaigrette _él _é Melon de Région Tomate Marmande vinaigrette _é Salade locale tomate et jambon § _é
é Roti d'échine de porc au romarin § _él Pavé de Merlu Dieppois _é Sauce Carbonara § _é Boulette de boeuf Napolitaine _él Nuggets de poulet (x40)
Je _é Riz Jack Sparrow _é Spaghettis au beurre + rapé _é é Pomme de terre noisette (x40)
z Montalait Tomme des Pyrénées IGP @ Tomme blanche Mini Babybel Coulommiers
e Péche jaune de région Yaourt fermier coco Cazaubon . Barre glacée Mars (x24) Gaufre de Bruxelle + sucre glace (x48) Yaourt bio fraise Yogourmand 3]
D Oeufs durs mimosa % Salade de farfalles au poulet grillé % &0 I Taboulé Tutti Frutti % Salade d'ébly au Saumon fumé %
i Filet de merlu Créole é Escalope viennoise (x40) Cheesburger (x24) ff/ Omelette nature Bio (x60)
n
e Riz Pilaf _é _é Pomme de terre rissolée _é @ _é
r Edam Société créme *** Tomme grise Brebis creme
Cone vanille (x16) Abricot de Région Nectarine jaune de Région 0 Creme dessert caramel CDF
—é Fait Maison Région Occitanie E» MSC
IGP © Fermier AB

% Viande Bovine Francaise



