
Unité de Production Culinaire
Du lundi 10 juin 2024 Au vendredi 14 juin 2024

Semaine :       24
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lundi 10 juin
Salade de riz à l'indienne

Salade Perigord

Tomate à la Grecque

Feuilleté aux lègumes (x56)

Aiguillette de poulet Crousty (x42)

Rôti d'échine de porc au romarin §

Filesime de colin pané MSC (x40)

Pomme de terre rissolée

Purée de haricot vert à la crème CE2

Bleu des Causses AOP coupe

Kiri crème

Eclair au chocolat (x96)

Fraise de Région

mardi 11 juin
Salade locale au Parmesan

Salade Italienne §

Salade de moules au curry

Salade Camarguaise

Cuisse de poulet à la moutarde ancienne

Filet de colin à la crème d'artichauts

Solo de colin d'Alaska Provençale MSC 
(x20)

Boulgour bio

Carotte fraiche à la crème

Comté coupe AOP

Vache qui rit

Flan vanille CDF

Salade de 5 fruits frais (x17)

mercredi 12 juin
Tomate farçie au thon

Taboulé à l'Oriental

Cervelas §

Feuilleté de la mer (x48)

Boulette de pois chiche Napolitaine (VG)

Saucisse de Toulouse  §

Cheesburger (x24)

Pomme de terre frite fraiche (x40)

Fenouil en gratin + râpé

Tomme de Lozère à la coupe

Carré croc lait

Creme dessert caramel CDF

Nectarine jaune de Région

jeudi 13 juin
Poivrons grillés maison

Salade Orientale au fenouil et carottes

Tomate Marmande vinaigrette

Pois chiche Bio en salade à l'Orientale

Couscous Royal

Keftas de volaille Marocaine

Tajine de lieu aux légumes et citron confit

Mélange de semoules aux épices d'Orient

Ratatouille Oranaise

Edam à la Coupe

Cantal AOP

Yaourt fermier à la poire Cazaubon

Pêche blanche de région

vendredi 14 juin
Salade locale tomate oeuf dur emmental

Chou fleur à la crème et ciboulette

Salade Coleslaw

Salade de pennes Rosso

Sauté de canard aux pêches

Farçou Aveyronnais Véggie (VG)(x15)

Ravioli au boeuf + râpé (pc)

Riz aux champignons

Epinard  béchamel + râpé

Saint Paulin

Camembert coupe AOP CDF

Yaourt fermier sucré Cazaubon

Abricot de Région

D
î
n
e
r

Salade de Pennes aux légumes grillés

Filet de merlu à l'Americaine

Riz aux légumes Méditerranéens

Bleu des Causses AOP coupe

Rondelet ail et fines herbes

Batonnet au chocolat (x12)

Pêche jaune de région

Carotte rapée vinaigrette

Rôti de boeuf au jus

Petit épeautre et ratatouille

Comté coupe AOP

Saint moret calcium

Fromage frais sur lit de fruits

Pomme Golden

Salade de perles fraicheur

Sauce Bolognaise

Spaghettis Bio au beurre + râpé

Tomme de Lozère à la coupe

Roquefort AOP coupe

Yaourt bio nature sucre de canne 
Yogourmand

Banane

Tomate Mimosa

Sauté de dinde Bordelais

Pomme de terre et courgette sautées

Edam à la Coupe

Saint Agur

Yaourt bio vanille Yogourmand

Pomme Pink

Fait Maison Région Occitanie MSC

CE2 AOP AB

Plat alternatif Viande Bovine Française Fermier


