Unité de Production Culinaire
Du lundi 20 mai 2024 Au vendredi 24 mai 2024

Semaine:

21

lundi 20 mai mardi 21 mai mercredi 22 mai jeudi 23 mai vendredi 24 mai
F Vacances / férié Feuilletté de moules persillées _é Salade locale a I'emmental _é A Salade locale tomate asperge _é A
, "Maison" (x72)
? Salade Toscane _é Salade d'ébly a la Mexicaine _é Salade de pates Soleiade § _é A _é A
Je Sardine a la tomate (x20) Surimi mayonnaise tomate bio 3] él _é EQ Salade printaniére é A
z Croque monsieur § (x42) Rosette beurre § Quiche Lorraine § (x88) Salade de chou exotique % f{"'
e Tomate farcie Véggie (x48) (VG) m Cote de porc ail et fines herbes § _é EQ Sauté de boeuf bio a la coriandre (CN) % Fajitas végétarienne (VG) m\.{...ré
' Aile de raie aux capres é Pavé de Hoki au beurre de pamplemousse -11-/: Pavé de Hoki a la fondue de tomate é Filet de lieu Andalou _é
Filet de poulet aux 4 poivres é Brochette de dinde au curry é Cheesburger (x24) Jambon a griller graine de moutarde § _é
Semoule au beurre _é Gratin de Pennes + rapé _é Pomme de terre frite fraiche (x40) Riz Mexicain _é
i AER _é _él Duo de lentilles vertes et carottes _é
Edam a la Coupe Emmental a la coupe Buche de chévre a la coupe Saint Nectaire AOP coupe 7@3
Kiri creme Six de Savoie Fondu carré calcium Mini Babybel
Mousse au chocolat au lait CDF Batonnet sorbet Pirulo Tropical (x20) Yaourt fermier coco Cazaubon 0 - Paris Brest (x36)
Orange Péche jaune de région Banane Fraise de Région
D Vacances / férié Oeuf dur mayonnaise % Salade de Risoni au thon % Carottes rapées amandes et thon %l
:1 Cuisse de poulet rétie aux épices é &0 I Filet de lieu sauce Tandoori é Boulettes d'agneau a la coriandre %
e Gratin de brocolis bio pomme de terre @ _é Riz Pilaf _é Semoule citronnée a la menthe _é
r +rané
Faisselle Mini chevretine Emmental EQ
Yaourt bio fraise Yogourmand 48 I Fromage frais vanille CDF Batonnet au chocolat (x12)
Nectarine jaune de Région A Kiwi EL Cerises de Région EQ

A Fait Maison

(V) Plat alternatif

VEGETARIEN

P e

%/ Viande Bovine Francaise



