
Unité de Production Culinaire
Du lundi 1 avril 2024 Au vendredi 5 avril 2024

Semaine :        14
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lundi 1 avril
Vacances / férié

mardi 2 avril
Sardine à la tomate (x20)

Salade Liegeoise §

Pamplemousse au sucre

Feuilleté de la mer (x48)

Cuisse de poulet au romarin

Légumes sautés à la Coriandre (VG)

Blanquette de poisson petits légumes

Riz à la Provençale

Chou vert Paysanne

Saint Nectaire AOP coupe

Cantafrais

Yaourt aromatisé CDF

Orange

mercredi 3 avril
Salade de riz Sétoise

Salami Danois §

Tomate farçie au thon

Salade de lentilles bio au poulet et curcuma

Aiguillette de colin d'Alaska (x40)

Rôti d'échine de porc aux herbes §

Fricadelle de boeuf Napolitaine (x80)

Purée de pomme de terre

Duo de courgettes et fenouil à l'huile d'olive

Comté coupe AOP

Camembert

Brioche perdue (x34)

Pomme Breaburn

jeudi 4 avril
Salade verte locale aux noix et raisins

Salade Orientale au fenouil et carottes

Celeris au fromage blanc et ciboulette

Salade de perles forestière

Cervelas Obernois § (x34)

Egrainé Véggie Oriental (VG)

Rôti de boeuf au jus

Semoule Orientale

Purée de brocolis à la crème

Gouda à la coupe

Saint Nectaire AOP

Liegeois café CDF

Poire Conférence

vendredi 5 avril
Dépannage betterave vinaigrette (x20)

Dépannage celeris remoulade (x20)

Dépannage feuilleté viande § (x80)

Dépannage pizza fromage (x48)

Dépannage wings de poulet Tex Mex (x25)

Filesime de colin pané MSC (x40)

Dépannage escalope Viennoise (x40)

Dépannage frites surgelées (x40)

Dépannage poelée de pennes Valentina (x40)

Vache qui rit

Compote pomme pêche coupelle (x120)

Creme dessert chocolat 5/1 (x40)
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Vacances / férié Macedoine mayonnaise

Escalope de dinde au bleu

Fèves Edamame aux poivrons

P'tit louis

Yaourt nature sucré CDF

Ananas

Surimi mayonnaise

Cheesburger (x24)

Pomme de terre demi Skin'on

Vache Picon

Semoule au lait nappée caramel

Abricots au sirop (x20)

Salade Niçoise

Pilons de poulet aux herbes

Courgette à la Niçoise

Montalait

Barre glacée Mars (x24)

Banane

Fait Maison Région Occitanie Plat alternatif

AOP AB MSC

Viande Bovine Française


