
Unité de Production Culinaire
Du lundi 29 janvier 2024 Au vendredi 2 février 2024

Semaine :        05
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lundi 29 janvier
Salade verte Louisiane §

Salade Orientale au fenouil et carottes

Paté de foie §

Tomate farcie écrasée de sardine

Noix de joue de boeuf au poivre vert (CN)

Pavé de Hoki à la fondue de tomate

Pilons de poulet aux herbes

Macaronis beurre + râpé

Haricot vert cremé

Emmental à la coupe

Six de Savoie

Liegeois vanille caramel CDF

Clémentine

mardi 30 janvier
Salade mélange local

Paté de campagne porc Montagne §

Oeuf dur farci au thon

Feuilleté viande § (x80)

Paupiette veau à l' Italienne

Sauté de porc Normand §

Fish'n chips MSC (x30)

Riz Pilaf

Haricots plats d'Espagne

Tomme des Pyrenées coupe IGP

Cantafrais

Fromage blanc Ardechois (x50)

Poire Guyot

mercredi 31 janvier
Salade verte locale aux oeufs durs

Salade fromagère au chou

Concombre au fromage blanc

Mortadelle aux pistaches §

Filet de merlu Créole

Moussaka au boeuf VBF pc (x6)

Jambon à griller graine de moutarde §

Pomme de terre vapeur persillée

Poêlée champetre

Tomme blanche à la coupe

Rondelet ail et fines herbes

Yaourt aromatisé CDF

Compote pomme abricot coupelle (x120)

jeudi 1 février
Salade verte aux tomates

Tomate à la Russe

Betterave rapée vinaigrette

Salade Piemontaise au poulet grillé

Filet de poisson à la Bordelaise MSC (x32)

Merguez

Couscous vegetarien (VG)

Semoule au beurre

Legumes couscous au jus

Morbier coupe AOP

Gouda

Fromage frais aux fruits CDF

Pomme Juliet

vendredi 2 février
Salade d'endive pois chiche vert noix et Féta

Salade Niçoise

Salade de lentilles vigneronne §

Crêpes au fromage (x20)

Brochette de poisson sauce vin blanc

Galette de sarrasin champignons poulet (x26)

Steak hache bouchère VBF sg (x50)

Pomme de terre frite fraiche (x40)

Brocolis en gratin

Munster coupe AOP

Samos

Crêpe au Nutella (x40)

Banane
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Salade de pomme de terre Vosgienne

Rôti de boeuf au jus

Chou fleur au Curry et gingembre

Montalait

Flan patissier (x48)

Kiwi

Velouté poireaux pomme de terre

Pilons de poulet Créole

Pomme dauphine (x50)

Mini chevretine

Yaourt nature sucré CDF

Pomme Granny Smith

Salade de tagliatelles au surimi

Blanquette de poisson  aux fruits de mer

Jeune carotte au beurre

Six de Savoie

Mousse au chocolat au lait CDF

Pomme Breaburn

Salade de perles aux légumes

Sauté de boeuf aux poivrons (CN)

Pennes au beurre + râpé

Edam

Riz au lait nappé caramel

Kiwi

Fait Maison MSC Région Occitanie

IGP Plat alternatif AOP

Viande Bovine Française Aide EU à destination des écoles


