
Unité de Production Culinaire
Du lundi 22 janvier 2024 Au vendredi 26 janvier 2024

Semaine :        04
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lundi 22 janvier
Salade verte locale aux poivrons grillés et coppa 

§

Salade de harengs et pommes de terre

Salade de courgette au chèvre et aux noix

Rosette et mortadelle §

Osso bucco à la Milanaise (CN)

Filet de poisson à la Bordelaise MSC (x32)

Cuisse de poulet aux herbes

Pomme de terre vapeur persillée

Brocolis au beurre

Cantal AOP coupe

Chanteneige

Yaourt nature CDF

Poire Conférence

mardi 23 janvier
Salade verte locale tomates noix et fourme 

d'Ambert

Tomate macedoine

Salade de pomme de terre Dijonnaise §

Tielle Sétoise (x24)

Filet de lieu Dugleré

Sauté de poulet à la Sevillane

Crousty fromager (x45)

Haricot coco tomaté

Chou fleur en gratin +rapé

Comté coupe AOP

Camembert

Yaourt aux fruits lait entier CDF

Pomme Breaburn

mercredi 24 janvier
Salade verte locale tomate et cervelas §

Brocolis et champignons vinaigrette

Salade de pennes Romana §

Flammekueche (x72) §

Brochette de poisson pané MSC (x50)

Cote de porc à la Franc Comtoise §

Dahl de lentilles Corail (VG)

Boulgour bio

Haricots vert persillés

Bleu des Causses AOP coupe

Emmental

Yaourt aux fruits mixés CDF

Compote pomme poire coupelle (x120)

jeudi 25 janvier
Salade verte locale oeuf dur et tomate

Concombre au fromage blanc

Salade de celeris Waldorf

Salade de farfalles Marco Polo

Filesime de colin pané MSC (x40)

Saucisse de Toulouse  §

Steak hache bouchère VBF sg (x50)

Pomme de terre frite fraiche (x40)

Courgette à la Niçoise

Tomme des Pyrenées coupe IGP

Mini chevretine

Flan chocolat CDF

Clémentine

vendredi 26 janvier
Salade verte locale tomate et Edam

Chou rouge aux pommes bleu et miel

Salade Piemontaise au poulet grillé

Oeuf dur sauce cocktail

Macaronade Sétoise (pc) + rapé

Sauté de boeuf Strogonoff (CN)

Pavé de lieu au beurre blanc

Macaronis beurre + râpé

Carotte à la crème

Camembert

Petit moulé nature

Yaourt aromatisé CDF

Banane
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Salade de pennes Rosso

Omelette à l'Espagnole

Courgette en gratin + râpé

Saint moret calcium

Flan vanille CDF

Pomme Gala

Velouté d'asperges

Lasagne à la Bolognaise pc (x6)

Tomme blanche

Mousse au chocolat au lait CDF

Orange

Salade d'artichauts au chèvre

Paupiette de veau Richelieu

Pomme de terre rissolée

Gouda

Fromage frais aux fruits CDF

Pomme Fuji

Haricot vert et champignons en salade

Tagliatelles au saumon (pc)

Spaghettis au beurre + râpé

Rondelet ail et fines herbes

Paris Brest (x36)

Poire Conférence

Fait Maison MSC AOP

Région Occitanie AB Viande Bovine Française

IGP


