
Unité de Production Culinaire
Du lundi 8 janvier 2024 Au vendredi 12 janvier 2024

Semaine :        02
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lundi 8 janvier
Dépannage betterave vinaigrette (x20)

Dépannage celeris remoulade (x20)

Dépannage macedoine mayonnaise 5/1 (x20)

Feuilleté comté (x60)

Dépannage wings de poulet Tex Mex (x25)

Dépannage filet de Merlu meunière (x21)

Dépannage cordon bleu (x36)

Pomme dauphine (x50)

Dépannage poelée de pennes Valentina (x50)

Vache qui rit

Donuts cacao (x36)

Compote pomme poire coupelle (x120)

mardi 9 janvier
Salade verte locale aux foies de volaille

Chou fleur à la crème et ciboulette

Saucisse Perche Région §

Salade de PDT à la Fourme d'Ambert

Omelette aux oignons (x8)

Sauce Bolognaise

Trio de petits farcis § pc (x20)

Spaghettis au beurre + râpé

Poelée brocolis champignons

Mimolette à la coupe

Vache Picon

Galette des rois frangipane (x10)

Royaume aux fruits confits (x14)

mercredi 10 janvier
Salade d'endive pois chiche vert noix et Féta

Salade Niçoise

Cervelas §

Salade de pois chiches vinaigrette

Blanquette de poisson  aux fruits de mer

Merguez

Aiguillette de poulet Crousty (x42)

Ebly forestier

Chou fleur persillé

Montboissié à la coupe

Fondu carré calcium

Fromage frais nature CDF

Poire Guyot

jeudi 11 janvier
Salade verte locale au saumon fumé

Duo de carotte et radis noir vinaigrette

Concombre à la Basquonnaise

Salade Bretonne

Cuisse de poulet Vigneronne

Pavé de Hoki au beurre de pamplemousse

Steak hache bouchère VBF sg (x50)

Pomme de terre frite fraiche (x40)

Haricot vert lard oignon §

Tomme des Pyrenées coupe IGP

Carré croc lait

Yaourt nature sucré CDF

Mandarine

vendredi 12 janvier
Salade verte locale aux tomates et raisins secs

Salade de courgettes Bio Provençale

Avocat aux crevettes

Taboulé au poulet

Curry de butternut et lentilles (VG)

Omelette nature (x8)

Saucisse de Toulouse  §

Riz Pilaf

Purée de brocolis à la crème

Camembert coupe AOP CDF

Samos

Yaourt aromatisé CDF

Poire Williams
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Crêpes au fromage (x20)

Lasagne à la Bolognaise pc (x6)

Kiri crème

Flan patissier (x48)

Compote pomme coupelle (x120)

Carotte locale rapée mimosa

Pavé de lieu saint germain

Haricots vert persillés

Rondelet ail et fines herbes

Liegeois chocolat CDF

Kiwi

Creme aux 5 légumes verts

Chili con carne (pc)

Riz garniture chili

Saint moret calcium

Semoule au lait nappée caramel

Pomme Golden

Salade de riz au thon

Sauté de boeuf à la Marocaine (CN)

Boulgour bio

Vache Picon

Mousse au chocolat au lait CDF

Banane

Aide EU à destination des écoles Fait Maison Région Occitanie

MSC Viande Bovine Française IGP

AOP AB


