
Unité de Production Culinaire
Du lundi 27 novembre 2023 Au vendredi 1 décembre 2023

Semaine :        48
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lundi 27 novembre
Laitue vinaigrette

Carottes rapées Bio amandes et thon

Salade de lentilles au cantadou

Pizza au fromage (x48)

Boulettes d'agneau à la coriandre

Cote de porc Ardennaise §

Solo de colin d'Alaska Provençale MSC (x20)

Semoule aux petits légumes

Poelée brocolis champignons

Buche de chèvre à la coupe

Bleu

Flan vanille caramel CDF

Mandarine

mardi 28 novembre
Batavia vinaigrette

Chou fleur à la crème et ciboulette

Jambon macedoine §

Salade de PDT à la Fourme d'Ambert

Rabas de calamar (x30)

Cuisse de poulet à l'orange

Steak hache bouchère VBF sg (x50)

Petits pois à la Parisienne Bio

Poelée Ratatouille

Morbier coupe AOP

Saint moret calcium

Flan patissier (x48)

Poire Guyot

mercredi 29 novembre
Batavia Bio aux oeufs durs

Salade de brocolis aux champignons

Salade de pennes à la lyonnaise §

Feuilleté poulet normande (x60)

Omelette nature Bio (x60)

Sauce Bolognaise

Cordon bleu frais (x8)

Spaghettis Bio au beurre + râpé

Chou fleur persillé

Mimolette à la coupe

Délice Camembert

Yaourt nature sucré CDF

Cocktail de fruits (x20)

jeudi 30 novembre
Salade verte tomates confites poivrons grillés

Feuilleté de la mer (x48)

Betterave à la crème

Salade de pâtes forestière §

Fricadelle de boeuf Napolitaine (x80)

Tartiflette maison § (pc)

Pané de blé fromage épinard (x50)(VG)

Riz Madras

Poelée Bretonne

Saint Nectaire AOP coupe

P'tit louis

Fromage frais sur lit de fruits

Pomme Breaburn

vendredi 1 décembre
Salade verte au Parmesan

Oeuf dur farci au thon

Salade de riz Bressanne

Crêpes jambon fromage § (x20)

Pavé de lieu saint germain

Fish burger (x24)

Cheesburger (x24)

Pomme de terre frite fraiche (x40)

Haricot beurre

Emmental à la coupe

Mini chevretine

Liegeois chocolat CDF

Banane
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Chou fleur vinaigrette

Sauté de boeuf bio à la coriandre (CN)

Pomme de terre Forestière

Fondu carré calcium

Mousse au chocolat au lait CDF

Prune

Carotte de Région rapée mimosa

Pilon de poulet rôti au jus

Haricots vert persillés

Samos

Yaourt fermier sucré Cimelait

Compote pomme fraise 5/1(x35)

Soupe de courge aux crouton "maison"

Osso bucco de dinde en civet

Pomme de terre lamelle persillée

Six de Savoie

Tarte pomme rhubarbe (x10)

Orange

Salade Niçoise

Cuisse de poulet Vigneronne

Navets fondants au cidre

Kiri crème

Semoule au lait nappée caramel

Kiwi

Aide EU à destination des écoles Fait Maison Région Occitanie

AB Bleu Blanc Coeur MSC

Viande Bovine Française AOP Plat alternatif


